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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Håndvaskefaciliteter
kontrolleret, ingen bemærkninger. Temperaturer i køleskabene
kontrolleret ingen bemærkninger. Hygiejnisk oplagring af
fødevarer kontrolleret, ingen bemærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og invetar
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Ny indrette lagerlokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført kontrol ved varemodtagelse, kontrol af
opbevaringstemperaturer, kontrol af opvarmning og nedkøling i
maj og juni 2019, ingen bemærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: rødtunger. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: anprisning af
rødtunge
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af :
tilsætningsstoffer, aromaer og farvestoffer


