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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir, opbevaring, overdækning samt adskillelse af
fødevare med og uden køle krav, stikprøvevis målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder, kontrolleret
kapacitet og flow i produktion i pølse udsalg i stuen, herunder
mundtlig procedure for opvarmning samt håndtering af
temperaturstyring i grillpølser.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken og
pølseudsalg herunder vægge, gulve, borde, bordplader, skabe,
skuffer, køle- og fryseskabe, friture, elstegeplade til pølser,
arbejdsredskaber samt bøtter og gryder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for udført
egenkontrol i perioden fra januar 2019 og til dags dato på
områderne varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning, samt nedkølning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Generelt
vejledt om reglerne for ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens metoder til oplysning om allergene ingredienser:
Virksomheden har procedurer til oplysning om allergener.
Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum
skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter,
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


