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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur på
køl og frost er kontrolleret stikprøvevis, ok. Kontrolleret at der
er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ok.
Følgende er konstateret: Virksomheden har forskellige slags
fødevarer til optøning på køkkenbordet, fødevarerne var ikke
temperatur belastet. Virksomheden flyttede straks fødevarerne
på køl.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at fødevarer optøs på køl. Gennemgået
procedure for rent arbejdsbeklædning, ok. jf. se tillægsside.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok. Virksomheden oplyser at isternings
maskinen er taget ud af produktion, ok. Vejledt omkring
defekte køleenheder enten fjernes ellers holdes rene.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenet, ok. Vejledt omkring nyt håndtag til kummefryser, da
det nuværende er i stykker.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur, nedkøling
samt varemodtagelse, for perioden april 2019 til d.d. uden
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anmærkninger. Vejledt omkring at nyt egenkontrolprogram kan hentes fra FVST ´S hjemmeside.


