
Madklubben Esbjerg ApS

 

 

Skolegade 44

6700  Esbjerg

40271198

13-06-2019 1

1  
1  
1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 30 min.

Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set opbevaring, tildækning samt
adskillelse af fødevarer på køl og frost.
Procedurer for adskillelse under produktion.
Set adgang samt faciliteter til hygiejnisk vask af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af udstyr og inventar i
produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af overflader på udstyr og inventar
i produktionsområder samt på lager.
Vejledt generelt vedrørende rengøringsvenlige overflader på
lokaler der skal anvendes til opbevaring af fødevarer samt
emballage.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Vejledt konkret vedrørende risikoanalyse for
opvarmning af fødevarer under 75 grader.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion af medarbejdere i fødevarehygiejne,
herunder smitteveje for fødevarebårne sygdomme. Ok.


