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Ingen tilvirkning under tilsynet, kontrollen er foretaget lige
inden opstart.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken inden
opstart af aktiviteter, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret vedligehold
af grovkøkken, køkken og opvaskeafdeling, ingen
anmærkninger. Følgende er konstateret: gulv i grovkøkken er
med mindre afskalninger i overfladebehandling. Virksomheden
oplyser at den vil få det lavet i lukkeperioden til vinter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling og nedkøling. Stikprøvevis kontrol og
dokumentation for udført egenkontrol på varmebehandling og
nedkøling for perioden 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Følgende
er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


