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Der var ingen produktion af fødevare under tilsynet.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Stikprøvevis
kontrol af temperatur, Køl og frys-OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulv,
loft, vægge, køl og frys, produktions udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
kølerum.
Følgende er konstateret: Der forefindes rust ved
loftbjælke/køle enhed, samt ved kødkroge. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at rum og materiel der kan
have fødevare kontakt, drys eller nedfald i fødevare skal være i
godstand for at undgå fødevare forurening. Vejledt konkret om
afdækning af åbnefødevare i kølerrum indtil vedligehold/rust er
bragt i orden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning af fødevare samt rengøring,
vedligeholdelses rapport for perioden: 01.01.2018-d.d.-OK
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
Vejledt konkret om opdatering af vedligeholdelses rapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret mundtlig gennemgang af nitrit tilsætning og procedure herfor.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke redgøre for konkret opskrift eller dosering af nitrit. Forholdet
vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om Vejledt konkret om
Udførelse af opskrift for saltlage/nitrit indhold samt dosering heraf.
Der forefindes ingen saltlage produkter under tilsynet.


