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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger og registrering fx
ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter samt gennemgang af retssikkerheds blanket,
Underskrift sendes pr. mail.
Kontrolresultat videreført fra tidligere ejer eller tidligere
virksomhed.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost samt stikprøvevis kontrol af
temperatur kontrol af køl og frys-OK
Følgende er kontrolleret: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold ved vareindlevering
af åbnefødevare samt egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private
genstande-OK
Vejledt konkret om reglerne for bedst før og mindst holdbar til.
Vejledt konkret om afskærmning af lysstofrør eller udskiftning
af lysstofrør til Akryl i bakeoff afd. grundet risiko for fødevare
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forurening.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butik, lager, køl og frys, hylder, bakeoff, ta´selv slik, gulv, loft, vægge, personale faciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Vareindlevering ved mælke køler(håndtering af åbnefødevare), Vareindlevering(tørvare/emballeret vare).
Vejledt konkret om Afspærring af forrum ved vareindlevering(tørvare/emballeret vare). / holde porten lukket ind
til butiksområde eller skadedyrs sikring af port/indgang til forrum grundet risiko for skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur
kontrol af køl/frys, opvarmning af fødevare samt rengøring, Tilbagekaldelse for perioden: 01.06.2019-d.d.-OK
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Færdigvare. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:partier af frugt og grønt er mærket/skiltet med
oplysninger om oprindelsesland.


