
Bøgehuset

 

 

Møllehaven 2

2690  Karlslunde

44023911

0
14-06-2019 1
20-09-2018

1
13-11-2017

1
21-04-2016

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer, opbevaring af tørvarer, optøning af fødevarer,
adskillelse og tildækning, samt faciliteter til hygiejnisk håndvask
med sæbe og engangspapir.
Virksomheden benytter skilting at håndvask, således at alle ved
hvilken vask der skal vaskes hænder i.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med køleinventar, kogeplade, ovn, mikrobølgeovn, hylder til
tørvarer, samt bordoverflader.
Generelt vejledt om rengøring af svært tilgængelige områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lister i køleinventar og ovn. Ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser at der er bestilt skadedyrssikring af dør i
køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan, samt set dokumentation på varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra sidste
kontrolbesøg til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


