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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i alle kølerum, adskillelse og opdeling.
Adskillelse af fødevare på køl samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionslokaler herunder gulve, vægge,
hylder, røremaskine, rullebord samt opvaskemaskine.
Stikprøvevis kontrolleret rengøring af
grøntkølerum, kødkølerum, mælkekølerum, varemodtagelse
område og tørvarelager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for
egenkontrollens gennemførelse af varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer og nedkøling for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for
tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af
fødevarer i kategorier.


