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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur for
kølekrævende fødevarer, adskillelse og tildækning samt
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse produktionsområde herunder:
Gulv, vægge, indvendigt i opvaskemaskine, arbejdsborde, køle-
og fryseenheder og indvendigt i køkkenskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken herunder: Gulv, vægge og
tætningslister i køleskabe. Virksomheden oplyser at de skal
have udskiftet deres køle-fryseskab.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
egenkontrol. Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke
dokumenteret egenkontrol for varemodtagelse, opvarmning og
opbevaringstemperatur siden 23-04-2019. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om regler for egenkontrol og
frekvens for dokumentation.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan samt egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


