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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken og
personaletoilet-ok.
Kontrolleret: opbevaringstemperatur i kølerum
Det indskærpes, at letfordærvelig opvarmede, nedkølede
fødevarer maksimalt må opbevares ved 5 °C. Følgende er
konstateret: Konstateret temperatur på 8.8 grader i
kyllingepålæg, rullepølse, kogt nedkølet pasta, forkogte
skiveskårede kartofler, pasteuriseret æg.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
oplyser, at montør tilkaldes med det samme og forholdet bliver
udbedret.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, herunder
emfang og køler, koloniallager og personaletoilet-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: egenkontrol samt
dokumentation.
Følgende er konstateret: Virksomheden har lavet risikoanalyse
for aktuelle aktiviteter, der er angivet frekvens for kontrol og
dokumentation og der er angivet dokumentation hver 14. dag,
og idag er konstateret, at det er 1 måned siden der sidst er
dokumenteret for alle parametre, det er sidst dokumenteret



Løkkenhallens Cafeteria

 

 

Søndergade 42

9480  Løkken

40902813

Kontrolrapport

side 2 af 2

18-06-2019

den 16. maj 2019, og virksomheden oplyser at der har været sygdom og de vil stramme op og følge frekvenser.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for at egenkontrol dokumenteres minimum med frekvenser beskrevet i
egenkontrolprogrammet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolrapport er anbragt ved indgang til cafe´-ok
Mærkning og information: kontrolleret at virksomheden har skilt om, at allergener kan oplyses ved henvendelse
til personalet -ok


