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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperaturer
og adskillelse i køleskabe, mundtlige procedurer for
opvarmning og klargøring af grønt uden anmærkninger.
Følgende er konstateret: Der er opsat tre kasser med
burgerboller foran bord med håndvask, hvilket gør det svært
komme til håndvasken. Kasser blev flyttet under
kontrolbesøget.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om tilgængelighed af håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af udstyr og
inventar på stade og lager uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af stade, fælles opvaskelokale og fælles produktion køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation stikprøvevist for
varemodtagelse, opvarmning og opbevaring fra forrige
kontrolbesøg indtil dags dato uden anmærkninger.
Kontrolleret: Dokumentation af nedkøling. Virksomheden
oplyser, at de en sjældent gang nedkøler rester, der er ikke
dokumentation af nedkøling siden juli 2018. Der konstateres



Miss Mums

 

 

Refshalevej 167A

1432  København K

21538809

Kontrolrapport

side 2 af 2

04-06-2019

dags dato ingen opvarmede, nedkølede rester i køleskab.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumenation af kritiske kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


