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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Temperatur og adskillelse i køleskabe og fryser i
produktionsområde. Opbevaring af tørvarer på adskilt lager.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevarer 1 liter mælk
i køleskab ved buffetområde. Temperatur blev målt til 16, 4
grader C med lufttermometer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Virksomheden kasserede
mælken på tilsynet.
Vejledt generelt om korrekt opbevaring af kølepligtige
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde herunder inventar, gulve og bordplader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Inventar i produktionsområde samt
skadedyrssikring.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Kontrolleret dokumentation for udført
egenkontrol ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
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nedkøling i perioden fra marts 2019 til dags dato.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse i
fødevarehygiejne af beboere som hjælper til i køkkenet. Ingen anmærkninger.


