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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur på køl, hygiejniske håndvaske
faciliteter, adskillelse af råvarer under produktion, ingen
anmærkninger. Vejledt om at fersk fisk på køl evt. holdes iset
for at garantere en temperatur på max 2C.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken og inventar, ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Skadedyrssikring af køkken. Følgende er
konstateret: Dør fra køkken ud til udendørs serveringsområde
står åben. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om skadedyrssikring i form af fluenet for åbne døre og
vinduer til produktionslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling fra sæsonopstart til d.d. samt egenkontrolprogram.
Følgende er konstateret: Virksomheden har printet relevante
risikoanalyse blanketter fra FVST.dk, men de er ikke udfyldt
korrekt med afkrydsning inden print. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt om, hvordan de udfyldes korrekt.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed via faktura
kontrol på vin indført via samhandel fra Bulgarien.
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Virksomheden oplyser, at de ikke længere indfører fødevarer (undtagen vin) fra Bulgarien.


