
Medborgerhuset-Samsø

 

 

Smedegade 37

8305  Samsø

15584394

0
20-06-2019 1
09-11-2017

1
07-07-2016

1
11-03-2015

1
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på køl: Ok. Målt temperatur på køl: Ok.
Gennemgået virksomhedens procedurer for håndtering af
rester efter middag: Ok. Kontrolleret at vask til håndvask er
tilgængelig, samt at der forefindes sæbe og papir til vask og
aftørring af hænder
Kontrolleret at der er et tilstrækkeligt antal vaske til håndvask
tilgængelige: Ok.
Kontrolleret at håndvaske er hensigtsmæssigt placeret i
forbindelse med produktionsområde; Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens
lokaler, produktionsområder og stikprøvevis rengøring af
produktionsudstyr: Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
virksomhedens lokaler og produktionsområder og stikprøvevis
produktionsudstyr: Ok. Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende
lokaler:produktionsområder og service lager: Ok.
Følgende er konstateret: Et enkelt vindue står åben uden
myggenet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens dokumentation for opbevaring og opvarmning: Ok.
Vejledt generelt om at skriftlig risikoanalyse skal være tilgængelig i virksomheden, og vejledt konkret om, at en
branchekodes risikoanalyse eller Fødevarestyrelsens selvbetjeningsblanketter
(http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx.)
kan anvendes. Konkret vejledt om blanketvalg, blanket nr. 2 er gennemgået som eksempel.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare: Ok


