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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer under
produktion. Hygiejnisk og adskilt opbevaring af fødevarer i
frysere og køleenheder, herunder opbevaringstemperaturer.
Procedurer for tidsforskudt adskillelse mellem ferske og
spiseklare fødevarer (klargøring af fersk flæskesteg). Faciliteter
til vask og tørring af hænder. Håndtering af affald.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde, personaletoilet og lagre samt køleskabe og
arbejdsborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse og skadedyrssikring af
tilvirkningsområde, lager og fryse/øllager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation siden den 26-07-2018 for
kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
varmebehandling og varmholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


