
Den Grillede Kylling

 

Tivoli Friheden

Skovbrynet 1

8000  Aarhus C

12503997

0
21-06-2019 1
08-08-2017

1
30-06-2015

1
10-07-2014

1
1  
1  
 
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af af fødevare, hygiejne ved tilberedning og salg af
produkter. Kontrolleret at håndvaske faciliteter består af varmt
rindende vand, sæbe og papir til aftørring af hænder. Vejledt
om varmholdelse af pulled chicken hhv. over og under 65
grader med henvisning til virksomhedens risikoanalyse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af følgende
lokaler/udstyr: borde, køleenhed, varmeskab og
håndvaskefaciliteter. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om
rengøringsfrekvens af gulv og evt. revidering af metode for
rengøring af gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Tivoli Friheden har én samlet risikoanalyse som
dækker aktiviteterne for virksomhederne i parken. Vejledt
generelt om revision af den samlede risikoanalyse og at
egenkontrolprogrammet tilpasses aktiviteterne i de enkelte
virksomheder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: stikprøvevist
dokumentation for opbevaring og opvarmning for sæssonen
2019.
Kontrolleret: procedure for varmholdelse
Følgende er konstateret: virksomheden har procedure for
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varmholdelse, men der er afvigelser i dokumentationen for sæsonen
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at dokumentationsfrekvens præciseres/revideres i egenkontrolprogrammet.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fåes ved foresprøgsel.


