
Djurs Sommerland,

Centralkøkken

 

Randersvej 17

8581  Nimtofte

10101441

19-06-2019 1
13-06-2018

1
08-06-2017

11  
 
 
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret risiko for
kontaminering af plast til fødevare, følgende er konstateret,
skærebrædderne er så slidt at der er risiko for at de afgiver
plast til fødevarerne, vejledt om løsningsforslag.
Kontrolleret procedure for brug af rester fra boder, ok. Vejledt
om at dej der er tilovers efter det har stået i enheden ikke må
nedkøles og genbruges.
Kontrolleret procedure for opbevaring af fødevare imellem 5 og
65 grader. Virksomheden oplyser at procedurerne styres med
på faste klokkeslet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Mærkning og information: Stikvis gennemgået fødevare på køle
lager for overskridelse af sidste anvendelse. ingen anmærkning


