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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring og adskillelse af fødevarer herunder
temperaturkontrol i køleenheder. Procedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne, rent arbejdstøj samt hygiejniske
håndvaskeprocedurer for køkkenpersonalet. Vejledt om
hygiejniske håndvaskeprocedurer for plejepersonale inden
håndtering af fødevarer. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lager og køkken herunder også køleskabe. Vejledt om
at undgå tilisning i køleskabe. Forholdet vurderes som
bagatelagtigt ved dette tilsyn, da virksomheden oplyser, at de
er i proces med at anskaffe nye. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumantation for egenkontrollens
gennemførelse for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning
og nedkøling. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret:
Ophængning af kontrolrapport. OK
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter. OK
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret: At
kravene til brug af det økologiske spisemærke med
økologiprocent: 30-60 % er overholdt. OK


