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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, i anretterkøkken og køkkenvogn,
ingen anmærkninger. Kontrolleret procedure for håndtering af
laks til røgning, herunder transport mellem køkkenvogn og
røgovn, hygiejnisk håndtering samt brug af handsker, ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om løsningsforslag til ændret
procedure omkring anvendelse af handsker. Kontrolleret
procedure for styring af retter til servering, herunder tid og
temperatur udenfor køl, ingen anmærkninger. Generelt vejledt
om regler for kølekrav af røgede fiskestykker.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af vogn med
røgovn samt køkkenvogn, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
vogn med røgovn, køkkenvogn og anretterkøkken, i form af
insektnet, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling, fra sæsonåbning til d.d. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret anprisning af økologisk
lammekød, herunder set kontrolrapport fra
Landbrugsstyrelsen, ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret indretning og aktiviteter i nyindkøbt køkkenvogn, ingen anmærkninger.


