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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og papir. Temperatur og adskillesel i køleskabe og fryser.
Drøftet procedurer for buffet samt placering af tænger. Vejledt
om tænger kan sættes i beholder i umiddelbar nærhed af
retterne.
Kontrolleret hygiejniske toiletfaciliteter med forrum. Ingen
anmærkinger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde og opvaskeområde herunder gulve, vægge
og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområde herunder bordplader og
afløb.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Kontrolleret dokumentation for udført
temperaturkontrol ved varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling i perioden fra april 2019 til dags dato.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt om at alle sider skal kunne læses.

Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden
skilter med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


