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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer i køleskabe
målt, ok. Gennemgået procedurer ved stegning af ribbensteg,
pølser herunder kontrol af temperatur over 75 grader efter
varmebehandling, ok. Hakkebøffer modtages færdigstegte fra
anden registreret virksomhed, ved modtagelse indfryses bøffer
til senere brug, herefter opvarming til 75 grader og hvis ikke
anvendt på dagen nedkøling efter 3 timers rettesnor, derefter
opvarmning igen inden salg, det oplyses at der er kontrol med
temperatur, vejledt om at det er mange arbejdsgange og
temperatur ændringer og at det er vigtig med kontrol i alle led
af produktion. Adgang til seperat håndvask, herudover
dobbeltvask til fødevarer og opvask (tidsadskilt med rengøring
imellem.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation efter kontrol
af køleskabe, efter varemodtagelse, varmebehandling og
nedkøling, set, ok. Vejledt om at der ved sluttemperatur efter
nedkøling skrives den temperatur som måles på termometer
og ikke 10 grader hver gang, det oplyses at temp.er under 10
grader når der tjekkes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


