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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Produktionen af fødevarer sker hovedsagligt i en anden
virksomhed. Opbevaring og adskillelse af fødevarer herunder
temperaturkontrol af køleenheder. OK Procedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Køleenheder i butik og bageri. Virksomheden oplyser, at de har
bestilt køleskab til erstatning til vinduesbroen, og de forventer
at modtage denne snarest. Ok. Produktbærende overflader i
bageri. Virksomheden oplyser, at de har planlagt renovering af
træbordplade på arbejdsbord med rustfrit stål. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
Virksomhedens dokumentation for egenkontrollens
gennmførelse for varemodtagelse, opbevaring og opvarmning
fra sidste tilsyn til d.d. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


