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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, buffet og selvbetjening, emballage, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringtemperatur i køle
og frostenheder samt faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opvaskemaskine,
produktionsborde, hylder, udsugning samt områet ved
håndvasken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af opvaskemaskine,
produktionsborde, hylder, udsugning samt områet ved
håndvasken. Kontrolleret skadedyrssikring af åben vindue og
dør i køkkenet samt depot i gården. Vejledt om gulvet i depotet
er glat og vaskbart.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for
modtagelse og opbevaring af fødevarer med og uden kølekrav,
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for frugt og grønt, varmebehandling, varmholdelse, nedkøling samt tilberedning unden opvarmning. Kontrolleret
stikprøvevis dokumentation for udført egenkontrol opbevaringstemperatur, varmebehandling fra opstart til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


