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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Temperaturer
i køleskabe. Faciliteter til håndvask. Procedurer omkring buffet
servering. Procedurer omkring oplysninger af allergener.
Vejledt konkret om skilt som kan ophænges og længere tag ting
til salatfade.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med borde og køleenheder samt udsugning og ovne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken lokale og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret:
Varemodtagelse for juni måned er ikke dokumenteret frekvens
2 x mdr. Køleopbevaring uge 26 er ikke dokumenteret frekvens
daglig.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for fastsættelse af frekvenser.
Kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for april
og maj måned 2019. Revision januar 2019. 4
afvigelsesrapporter fra august 2018 til og med dags dato.
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Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprogram herunder kontrolplaner/HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed et led tilbage på følgende fødevarer: kølevarer modtaget
dags dato.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


