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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk og adskilt opbevaring af
letfordærvelige fødevarer i køleskabe, herunder
opbevaringstemperaturer. Procedurer for fremstilling af
ramsløgpesto og fastlæggelse af holdbarhed. Procedurer for
anvendelse af engangshandsker. Faciliteter til vask og tørring af
hænder. Adskillelse mellem ferske råvarer og spiseklare
fødevarer ved grillarrangementer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
og ekspeditionsområde samt opvaskemaskine, ovn,
pålægsmaskine, skærebrætter og køle-/fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
overflader i køkkenet og køle-/fryseenheder Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og håndtering af fersk kød ved
grill-selv-arrangementer samt dokumentation i
åbningsperioder siden den 27-07-2018 for kontrol af
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for sporbarhed og
anprisninger på menukort af serranoskinke, mozzarellaost og pølser fra Hallegaard.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for at engangshandsker er egnet
til kontakt med fødevarer.


