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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret hensigtsmæssig placering af
håndvask i køkken udstyret med sæbe og papir. Kontrolleret
personaletoilet med forrum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
opbevaring af fødevarer på køl/frost og på lager. Målt
opbevaringstemperaturer i kølerum samt køle-/frostskabe.
Kontrolleret hensigtsmæssig adskillelse mellem rå- og
spiseklare fødevarer. Drøftet mundtligt procedurer for
anvendelse af indstikstermometer ved varmebehandling og
nedkøling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret vedligeholdelse af gulv, vægge og
loft i køkken, lager, kølerum, personaletoilet og gæstetoilet.
Vejledt konkret om at der kan opstå
fødevaresikkerhedsmæssige problemer ved manglende
vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens mundtlige
procedurer for vedligeholdelse herunder vedligeholdelses plan.
Følgende er kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling. Ingen anmærkninger. Stikprøvevis
kontrolleret dokumentation for udført kontrol af
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varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling for perioden siden sidste kontrol til d.d. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR.


