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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på adm. bøde fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger:
Der er kold og varm vand i vandhanen på personaletoilet og
vaskende i produktionsområde.
Fulgt op på adm. håndvask fra forrige kontrolbesøg. Forholdet
er bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Temperatur i kølemøbler.
Gennemgået produktions flow samt tilgængelighed af hånd- og
produktionsvaske. Virksomheden har fjernet håndvask, og har
nu kun to vaske.
Virksomheden oplyser, at grønt bliver klargjort inden opstart.
Herefter er den ene vask til hænder og den anden vask til
opvask. Virksomheden har mundligt redegjort for hvordan de
forskellige processer.
Vejledt om regler for håndvaske og produktionsvaske. Oplyst
om der skal være tilstrækkelig kapacitet.
Ved tilsyn d.d. har virksomheden begrænset aktivitet. Ingen
anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer for nedkøling af
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opvarmning / nedkøling
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siden forrige tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Ophængning af kontrolrapport. Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolrapport
fra sidste tilsyn er ophængt.


