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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med sæbe
og papir i produktionskøkken. Vejledt om at have tilgængelige
papirhåndklæder ved håndvask ved buffet. Kontrolleret
temperatur på køl og frost ok. Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring, datomærkning stikprøvevis og
adskillelse af fødevarer på køl og på tørvarelager. Tilberedt
smørrebrød og rester til senere brug findes passende dækket
med film. Gennemgået procedurer for håndtering af rester, ok.
Der blev ved besøget ikke produceret retter i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Riste under køler
i kølerum fremstår med støv og urenheder. Der er uemballeret
grønt under blæseren. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at holde køleriste rene.
Opvaskemaskine og produktbærende overflader fremstår
renholdte.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
dokumentation for egenkontrol: Dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt opvarmning
de seneste tre måneder, ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Dokumentation for nedkøling er ikke
foretaget.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at temperaturen skal sænkes fra 65 grader til 10 grader på max 3 timer, og at dette skal
dokumenteres, således at første tidspunkt noteres ved en temperatur på mindst 65 grader.


