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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder samt opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renhold af emfang. Følgende
er konstateret: Virksomhedens emfang fremstod under tilsynet
ikke renholdet idet der var større ansamlinger af stegefedt i
denne. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da
virksomheden kan fremvise mail på, at forholdet er i styring.
Generelt vejledt om regler for renholdelse af fødevarelokaler
og udstyr.
Stikprøvevis kontrolleret renholdelse af vandrette
produktbærende overflader, ovn samt køle-/fryseinventar,
ingen anmærkninger. Generelt vejledt om regler for
renholdelse af fødevarevirksomheder, herunder renholdelse af
vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af emfang.
Følgende er konstateret: Virksomhedens emfang fremstod
under tilsynet ikke vedligeholdt idet emfanget var slået op i
udsugningskanalen. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da
virksomheden kan fremvise mail på, at forholdet er i styring.
Generelt vejledt om regler for vedligehold af fødevarelokaler
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og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for
udført egenkontrol på varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling samt nedkøling for perioden uge 14 til
d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Generelt vejledt om synliggørelse af side to, ved udlevering af rapporter på mere end en side.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens viden om beboere
med allergier. Følgende er konstateret: Virksomheden oplyser at de har et system, hvor de bl.a. kan slå den
enkelte beboer op, for at tjekker for allergier.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret anvendelse af tilsætningsstoffer. Følgende er konstateret: Der er ikke fundet
nogle tilsætningsstoffer ved hyldekontrol.


