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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: At der er tilstrækkeligt antal håndvaske
som er frit tilgængelige, samt sæbe og papirhåndklæde.
Adgang til hensigtmæssigt placeret personaletoilet med
forrum. Gennemgået produktionsflow i forhold til
virksomhedens produktion og øvrige aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
procedure for friturestegning af pommes frites (acrylamid).
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions lokaler, kølerum og isbod samt opvaskeafdeling.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Overflader i produktionslokaler hvor der håndteres og
opbevares fødevarer, kølerum, lagerlokale og opvaskelokale.
Følgende er konstateret: Der er rust på beskyttelsesgitre på
blæsere i kølerum, påbegyndede slitage på gulv i fryserum,
træskammel i isboden, revne i håndtag til holder på
spaghettiismaskine.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for vedligeholdelse af lokaler, udstyr og inventar.
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Der er mulighed for at udarbejde vedligeholdelsesplan i egenkontrolprogrammet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for opvarmning, varmholdelse, nedkøling og
varemodtagelse i perioden april 2019 til dags dato samt procedurebeskrivelse for personlig hygiejne og
friturestegning (acrylamid).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


