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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Produktions flow under klargøring, herunder procedurer for
opvarmning af sauce. Set opvarmning i mikroovn af sauce til
efterfølgende varmholdelse. Sauce målt til 78 g.C. Kontrolleret
hygiejnisk opbevaring og adskillelse i kølere. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask af
hænder i produktionsområder og toiletforhold for kunder og
personale. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktkontaktflade i produktionsområder, vedligehold af
kølere og frysere (tætningslister), vedligehold af toiletter og
korrekt indretning med forrum samt, skadedyrssikring af
udendørs områder, herunder opbevaringsforhold for affald.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikovurdering, egenkontrolprogram og gode arbejdsgange,
specifikt med henblik på vedligehold. Virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrol er baseret på fødevarestyrelsens
eksempler. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret revision af egenkontrollen fra 2013 til 2017. der
kunne ikke findes dokumentation for revision i 2018. Der er
vejledt om reglerne for egenkontrollens gennemførelse og
revision.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Kontrolleret opbevaringsforhold for rene engangs-fødevarekontaktmaterialer (pølsebakker,
burgerboxe og ketchupbøtter) og at emballager er korrekt mærket og anvendes i henhold til brugsanvisninger.
Ingen anmærkninger.


