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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer i
køkken. Målt opbevarings temperatur i køleskab. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring, herunder koldt og varmt vand,
sæbe og papir. Gennemgået virksomhedens adskillelse -
produktion og opvask - ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med inventar, udstyr og opvaske maskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken med inventar og udstyr. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation på varemodtagelse,
opbevarings temperatur, opvarmning og nedkøling fra august
og september 2018 samt april, maj og juni 2019.
Kontrolleret virksomhedens termometer. Vejledt om at følge
dokumentations frekvensen på 1xugen samt dokumentation på
opvarmning på andre varergrupper end kage, cremer og
marmelade ved selvskaber.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om



Salekilden

 

 

Salekildevej 16

3200  Helsinge

20694947

Kontrolrapport

side 2 af 2

11-07-2019

allergener kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Plastiks bøtter til kolde og varme fødevarer.


