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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer og
emballage samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af emfang, isterningsmaskiner,
opvaskemaskiner, køle- og fryseindretninger,
produktionsborde, buffetområde, tørvarelager samt inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Emfang, køle- og fryseindretninger,
produktionsborde, buffetområde samt skadedyrssikring.
Virksomheden har en vedligeholdelsesplan der følges ingen
anmærkninger. Konkret vejledt om ikke, at have dørene ved
varemodtagelse stående åben uden opsyn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for
gennemført egenkontrol af varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra august
2018 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende anprisning på menukort er
kontrolleret uden anmærkninger: Saltvandsrejer, parmasan
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samt hjertesalat. Dette stemmer overens med de faktiske forhold.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Saltvandsrejer, hjertesalat og parmasan via faktura alt købt fra
danske virksomheder.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer uden anmærkninger.


