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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder adskillelse under lagring og produktion og
opbevaring og stikprøvevis opbevaringstemperaturer af
fødevarer på køl og frost, håndtering af fødevarer, herunder
anvendelse af 3 timers rettesnor, procedurer for personlig
hygiejne, herunder passende håndvaske og toiletfaciliteter og
forholdsregler ved hygiejniske håndvaskeprocedurer, passende
faciliteter til køleopbevaring og varmholdelse og at standarden
af vedligehold, rengøring og over- og afdækning af fødevarer
ikke medfører kontaminering fra kunder og skadedyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret rengøring af
køkken og overflader på køkken.
Følgende er konstateret: Skabslåger er der spildte rester af
sukkerholdige væsker .
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da disse ikke er
fødevareberørende.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring af overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Indendørs-
og udenomsarealer af ekstern skadedyrsfirma.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Månedlig dokumentation af opbevaringstemperaturer og varemodtagelse, samt
skadedyrsrapport.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter og
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


