
Beef Burger

 

v/Mostafapur Gasem

Jomfru Ane Gade 14 A

9000  Aalborg

20194987

12-07-2019 2
13-12-2018

1
14-09-2018

1
16-06-2017

1
1  
1  
1  
2  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevare, samt håndtering
ved tilberedelse. Målt opbevaringstemperatur i køleskab, kold
jomfru, samt varmholdelse af kebab og pølser. Der er sæbe og
aftørringspapir ved håndvask.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilberednings og serverings-område
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Tilberednings og serverings-område.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der var ikke dokumentation for udført
temperaturkontrol ved modtagelse, opbevaring, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling for perioden 18 juni 2019 til dags
dato. Egenkontrol proceduren beskriver minimum 1.gang pr.
uge.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
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Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


