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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: kontrolleret: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost samt stikprøvevis kontrol af køl og frys-OK Vejledt
generelt om for kryds kontaminering.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Vareindlevering samt afflad håndtering. Vejledt konkret om
fluenet for åbne vinduerne i fødevare produktions område,
samt udførelse af vedligeholdelses rapport, håndvask defekt.
Virksomheden oplyser at de anvender anden egnet håndvask.
Vejledt konkret om genetablering af håndvask i åben køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning/nedkølning af fødevare samt rengøring
(ugentligt frekvens)for perioden: 01.1.2018-d.d.-OK
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.


