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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/nedkøling af
Fødevare herunder korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Varemodtagelse, affaldshåndtering. Vejledt konkret om
udførelse af vedligeholdelses rapport samt af dækning blottede
lysstofrør i fødevare produktions område samt at på spændes
med rustfri metal spænder er nødvendigt da varme fra ovn får
plastik kappen til at krybe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning/nedkølning af fødevare samt rengøring
for perioden: 01.01.2018-01.06.2019
Kontrolleret: Egenkontrol med mdr. frekvens. Følgende er
konstateret: Der er ikke udført egenkontrol for Juni mdr. CCP
kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af køl/frys,
opvarmning/nedkølning af fødevare samt rengøring Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om muligheden for
øget CCP frekvens 1 gang ugentligt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


