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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning/varmholdelse
af pølser herunder korrekt brug af termometer. temperatur
kontrol af varmholdelse af pølser målt til min. 66,8 grader-OK
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Kontrol af overflade temperatur sandwich målt
max. 3,2 grader-OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning/varmholdelse af fødevare samt rengøring
for perioden: 01.01.2018-d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger. Kontrol af
internhygiejne kursus for ansatte-OK
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Obligatoriske oplysninger på vin: Alkoholindhold, herkomst,
aftappervirksomhed, varebetegnelse, importør, sukkerindhold
og beskyttet oprindelsesbetegnelse/geografisk betegnelse.


