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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske faciliteter til vask og tørring af
hænder i tilvirkningsområder. Hygiejnisk og adskilt opbevaring
af fødevarer på lager, fryser, køleskabe og kølerum, herunder
opbevaringstemperaturer. Procedurer for nedkøling af
varmebehandlede fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Anretterkøkken, tilvirkningsområder, opvaskeområde, lager og
kølerum samt emfang, ovne, røremaskine, opvaskemaskine,
køle- og fryseskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af fluenet for vinduer samt
procedurer for løbende eftersyn og vedligeholdelse af lokaler
og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation siden den 01-03-2019 for
kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
produktion (varmebehandling, varmholdelse og nedkøling).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport ved alle
indgange og grillbuffet.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for
fødevarebårne sygdomme.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer i
forhold til temperaturbegrænsninger (plastbøtter) og anvendelse af madfilm.


