
Bedsteshus i/s

 

 

Drøsselbjergvej 92

4200  Slagelse

36585471

0
24-07-2019 1
05-07-2018

1
11-07-2017

1
19-07-2016

1
1  
1  
 
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
1  
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i køleinventar,
temperatur i køle- og frostinventar, håndvaskefaciliteter i
køkken. Vejledt konkret om adskillelse af spiseklare og ferske
fødevarer i køleskabe og under håndtering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar, køkken og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om overfladebehandling af
bordkanter og fliser i opvask.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol for juni/juli-2019 på
temperaturkontrol af køl, frost, varemodtagelse,
varmebehandling og nedkøling, ingen anmærkninger.
Kontrolleret delelementer af egenkontrolprogram og
risikoanalyse for varmebehandling, varmholdelse og nedkøling
af fødevarer, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed til faktura
på højreb, striploin, mørbrad modtaget dags dato, ingen
anmærkninger.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for at begrænse
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dannelsen af PAH ved stegning og grilning af kød og akrylamid ved stegning af pomfritter.


