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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Adgang til håndvaske samt faciliteter for hygiejnisk vask og
aftørring af hænder.
Procedurer for nedkøling af pasta.
Opbevaring på køl og frost.
Forberedelse af pizza til aftenens bestillinger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområderne.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ydet konkret vejledning om
oprydning af udearealet ved bagdøren.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol med
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling og nedkøling, perioden april - juni 2019.


