
Kjærstrup Svaneke

 

 

Gruset 7

3740  Svaneke

27742203

25-07-2019 1
28-07-2017

1
1  
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk opbevaring af
chokoladeprodukter i svaleskab, is i frysere og chokoladedrik i
køleskab, herunder opbevaringstemperatur. Faciliteter til vask
og tørring af hænder. Procedurer for skift af skyllevand til
isskeer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokale og inventar (ismontre,
fryser, svale- og køleskab).
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokale. Konstateret at der er ubehandlet rå træ på dørkarm
umiddelbart op ad svaleskab, hvilket vil være vanskeligt at
renholde i længden. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om at overflader skal være jævne og glatte, lette at
rengøre og uigennemtrænglelige for vand. Desuden anbefalet
at fjerne beskyttelsesfolie fra svaleskab og køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation siden sæsonåbning i 2019 for
kontrol af opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for
fødevarebårne sygdomme.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af genstande, som er egnet til at komme i kontakt med fødevarer
(isbægre og plastkrus). Ingen anmærkninger.


