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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret behandling af
fødevarer herunder produktion af indbagt mørbrad,
anvendelse af egnet arbejdsbeklædning stikprøvevis
kontrolleret opbevaringstemperatur i køleskabe ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stilprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr i
produktionskøkken og på lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
køkkenredskaber
Følgende er konstateret: enkelte dejskrabere var mørnet i
gummiet med risiko for at de kan "smuldre" afgive plast til
fødevarerne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om vedligeholdelse af køkken redskaber og
udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation af egenkontrollens resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl samt opvarmning og
nedkøling for de seneste 3 mdr.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
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At kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt.


