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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret om der er
mulighed vandforsyning af drikkevandskvalitet til håndvask,
opvask og rengøring i forhold til virksomhedens aktiviteter, og
om der er tilstrækkelige faciliteter til hygiejnisk håndvask. Den
ene vogn håndteres der kun emballageret fødevarer og derfor
ingen håndvask. Kontrolleret mulighed for temperaturforhold
ved opbevaring af fødevarer på køl. Kontrolleret om de har
tilstrækkelige faciliteter til køl. Spurgt ind til anvendes 3 timers
rettesnor. virksomheden kender godt denne regel. Kontrolleret
indretning af den mobile enhed - herunder mulighed for
korrekt adskillelse af rå og spiseklare fødevarer. Der var ingen
fødevarer i vognene ved kontrollen. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret overflader og
udstyr/redskaber der kommer i kontakt med fødevarer er i en
sådan stand, at de er lette at rengøre og om nødvendigt kan
desinficeres. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: kontrolleret vedligeholdelse af slagsvognen og
skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Spurgt ind til virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Set dokumentation for sporbarhed og



Det Ville Slagtehus, 2

Salgsvogne

CA 55 74 / HF 90 56

Kær Møllevej 95

6094  Hejls

88653815

Kontrolrapport

side 2 af 2

27-06-2019

opbevarings temperatur.
Vejledt virksomheden om hvor de kan finde hjælp til virksomhedens egenkontrol og risikoanalyse.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel. virksomheden har et skilt med i vogenen.


