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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse ved
håndtering og opbevaring af rå og spiseklare fødevarer således
at kontaminering forebygges. Kontrolleret adskillelse af rå og
spiseklare fødevarer i køleskab og kølerum. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køleborde, køleskabe og kølerum.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken. Ingen
anmærkninger. Vejledt om tildækning af sovse mv i spande i
kølerum - et par spande stod utildækket på nederste hylde i
kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler og
inventar: Produktions- og ekspeditionsområde, komfur,
emskærm, fliser, gulv i køkken, køleskabe, kølerum,
opvaskemaskine, samt inventar iøvrigt. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret rengøring af isterningemaskine. Der konstateredes
aftørrelige belægninger på plade i toppen af maskinen.
Vurderes som en bagatelagtig overtrædelse, da der ikke var
bemærkninger til rengøringen iøvrigt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken, kølerum, frostrum, lagerfaciliteter samt inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation februar-juli
2019 for modtagekontrol, opbevaringstemperatur, opvarmning,
samt nedkøling. Ingen anmærkninger
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed blåmuslinger, indkøbt i detailbutik. Set bon. Ingen
anmærkninger. Vejledt om at det af bonen vil skulle fremgå, at dokumentation er indkøb til virksomheden (f.eks.
dokumentation af indkøb på kunderkort).


