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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørringspapir i produktionsområde. Tydelig
adskillelse mellem fødevarer og kemikalier på lager i kælder.
Buffetområde med lange tag redskaber.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktberørende overflader, køle- og
frostinventar, opvaskemaskine, vægge, gulv og loft samt
lagerlokale i kælder. Buffetområde samt område ved
vareindlevering. Vejledt konkret om placeringsmuligheder for
rent service, så det ikke udsættes for kontamineringsrisiko fra
rå fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Maskiner og udstyr til produktion samt
opbevaringsopstyr på lager i kælder. Virksomheden har fået
skiftet alle loftplader i produktionsområde, så de er glatte og
vaskbare.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set funktionelt
overfladetermometer til måling af fødevarer ved
varemodtagelse, som sker under tilsynet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
dør ved varemodtagelse med netdør.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Set virksomhedens egenkontrolprocedurer for virksomhedens vedligeholdelsesstandard samt
for allergener. Vejledt konkret om udarbejdelse af vedligeholdelsesplan ved eventuelle fejl og mangler i
virksomheden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Vejledt konkret om placeringsmuligheder for ophængning kontrolrapport, så den er synlig under
servering.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter på menu med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


