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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
buffet og selvbetjening, sporbarhed og registrering fx ved
økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring. Opbevaringstemperaturer i køleskabe. Anvendelse af
blæstkøler. Konkret vejledt om løsningsmuligheder vedr. øget
fokus på temperatur i smørrebrødsmontre eller tidsstyre
fødevarerne heri, da temperaturen under tilsynet var forhøjet.
Konkret vejledt om løsningsmuligheder vedr. afskærmning af
brød på udsalgsdisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder, indvendige sider i køleinventar og
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområder. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring i august 2019. Konkret vejledt om
løsningsmuligheder vedr. opdatering af risikoanalyse såfremt
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der anvendes nye produktionsmetoder, som afviger fra andre i risikoanalysen. Generelt vejldt om regler vedr.
dokumentation af CCP'er herunder også at føre skriftlig dokumentation for temperatur i smørrebrødsmontre.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.


