Kontrolrapport

Virksomhed Bo og Aflastningstilbud

Denne kontrol, dato

Skelbakken
Bgrnehuset 09-08-2019
Adresse Skelbakken 9
Postnr/By 2690 Karlslunde Tidligere kontrol
CVRnr. 29190658 Dato 28-11-2018
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 Virksomhedens egenkontrol
Rengering Dato 04-12-2017
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Temperaturer for kglekreevende

fedevarer, adskillelse og tildeekning, antal handvaske og

placering af disse i virksomheden, forrum til toilet, samt

faciliteter til hygiejnisk handvask med sabe og engangspapir.

Generelt vejledt om at der skal vaere to lukkede dgre fra toilet

til lokale, hvori der opbevares fgdevarer.

Fglgende er konstateret: Virksomhedens fgdevarer i kgleskabet

rméler en temperatur mellem 4,5 og 7 grader C. Virksomheden

vil holde gje med kgleskabet og sikre at alle fgdevarer

overholder temperaturkrav.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at sikre at fgdevarerne ikke overskrider

temperaturkrav.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende
lokaler: Kgkken med gulv, veegge og loft, lister og hylder i

kgleskabe, kogeplade, stikprgvevis kontrol af overflader i

skuffer, samt redskaber, herunder bestik, plastbgtter og

skaerebraedder. Ingen anmaerkninger.

Generelt vejledt om at overflader skal fremsta glatte.

Konkret vejledt om skift af slidte skeerebraedder,

vedligeholdelse af afslaede kanter pa kogeplade og belagning

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

35 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Bo og Aflastningstilbud
Skelbakken

B@rnehuset

Adresse Skelbakken 9

Postnr/By 2690 Karlslunde

CVR-nr. 29190658

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

af skuffekant under kogeplade, samt manglende fuger under emhazette og rundt om stikkontakter.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder HACCP-plan.

Virksomheden kan mundtligt redeggre for gode arbejdsgange, for at sikre Igbende vedligeholdelse og forklarer

at de har div. redskaber pa lager, s der nemt kan udskiftes defekte.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af
kontrolrapport.
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