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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Mundtlige procedurer for
indfrysning af fersk fisk samt pH-måling af ris. Godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler. Ydet konkret vejledning om
begrænsning af kontaminering fra redskaber og viskestykker.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: i vinkøler ses der
ansamlinger af snavs på hylder. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: køleskabe i køkken, frysere,
arbejdsborde, redskaber, udstyr, komfur, emfang, område ved
opvask samt lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: lokaler og inventar. Ydet konkret vejledning om
udskiftning af skærebrædder og gummilister i køleskabe, ved
slid.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumentation fo rgennemført kontrol af
varemodtagekse, kølekontrol, opvarming, nedkøling, pH-måling
af ris samt indfrysning af fersk fisk siden seneste tilsyn samt
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importregister for animalske fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer.


